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en Salsa de Mango Picante

/ with Mango Spicy Relish

Media Docena / Half Dozen $]9

Daocena / Dozen $37
I Beef Sliders Artesanal [38]

/ Artisanal Beef Sliders (2)

en Pan Brioche con Queso de Cabra,

Jalea de Cebollas y Tocineta

/ on Brioche Bread and Oniens & Bacon
Jam with Goat Cheese

Lp Frituras de Carrucho 3]
/ Canibbean Conch Fritters
con Aloli de Cilantro
/ with Cilantro Aol

U Gambas a la Scampi [JEJ]

/ Scampi Frawns : ;
“contlene lacteo / contains dairy

Il Queso Frito del Pais 3P

/ Local Fried Cheese
con Salsa de Guayaba y Amaretto
/ with Guava and Amaretto Savce

o 17
/ Snapper Ceviche
Trozos de Pescado curados en
Leche de Tigre / Curated Fish chunks
in Fresh Lemon Juice

qJ Ensalada Griega i

/ Greek Salad
Farro, Tomate Rostizado, Artigula,
Lechuga Romana, Queso Feta y Aderezo
Griego / Farro, Aeasted Tomate,
Arugula, Romaine Lettuce, Feta Cheese
& Greek Drassing

B0 Tuna Torcar O3

con Espuma de Aguacate y Semillas de
Ajonjoli

£ with Avocado Mousse & Sesame
Seeds

)] Empanadas de Pescado 30
/ Mini Fish Empanadas (3)

con Aloli de Cilantro
/ with Cilantro Aioli

Crab Cakes Caribenos

/ Carribbean Crab Cakes
con Aloli de Cilantro
£ with Cilantro Aioli

i S;icy Crab, O

con Crostini de Clabatta
/ with Ciabatta Crostini

] Colomares Fricos IO

/ Fried Calamari
con Ajoli de Pimiento Piguillo
/ with Piquillo Peppers Aioli

uj Beef Carpaccio $20

/ Besf Carpacecio

Parmesano, Alcaparra, Arigula v
Vinagreta Citrica

/ with Parmesan, Capers, Arugula
and Citrus Vinaigrette

Tuna Tartare

l-IJ Ensalada de Prosciutto [
y Melon

/ Prosciutto & Melons Salad
Ariigula, Queso de Cabra y Vinagreta Citrica
FArugula, Goal Cheese & Cilrus Vinagreile

q_; Ristica Caesar Salad i

/ Rustic Caesar Salad

Lechuga Romana, Parmesano

Reggiano y Tostada de Ciabatta

/ Romaine Leftuce, Parmesano Reggiano
and Ciabatta Crostini

Grupos de 6 personas o mds se afiadira automdticamenta un 18% de proping. No se podra dividie
on mis de 3 cue sin previa aulorizacion / In groups of 7 or mare people,
an 18% grahuty will be awlomalically added. It cannol be divided fnto moare than 3 bills wilthout prior aulhonization.




PLATOS PRINCIPALES
/ Main Menu

Jgohuece
ST

Parm 10 apas Sa 1 Hierbas
y 1 acomp ienal / with Parmesan
Cheese and Herb Bulter with

Herb Sautéed Potatoes & 1 additional side

4, Ossobuco di Vitello B3]

a de Vino Tint ]
/in Red Wine & Mushroom Sauce
*Recomendacion del Chef con Risotto

Costillas de Res [E¥ES

f E!auf Short Ribs Costillas de Cordero
lento con Salsa de Vino /Lamb ChOpS

braised in Red Wine
Ossobuco de Cerdo [EFF Costillas de Cordero B33
/Lamb Chops

/ Pork Osso
a de Sofrito vy Tomates
Sofrito Sauce

1 e Pol n
1 Jalea de Cebolla y

imichurri harvested by hannf

Po]]o ala Mmsnln $24

o s

/ Lobster Bisque

il Sopa de Lentejas &3

/ Lentil Soup

Il Sopa de Tomate [

FRoasted Tomato Soup

;‘
t’/c"

Ribeye Cap [RZF!

con Mantequilla de Hierbas
y Parmesano / with Parmesan & o
Herb Butter ¢




.
MARISCOS FRESCOS

/ Fresh Seafood

Chile T’}

Langosta a la Rosa
/Lobster a la Rosa $38

En honor a la Pionera de los

7 z Mariscos en Fajardo,Rosa Ayala.
Rabo de Lallgosta 1 In honor of the Pionear of

/Lobster Tall 160z $62  Sweafood in Fajardo, Rosa Ayala.

Langosta Entera

/ Whole Lobster, Price Per Lb.
Precia de Mercado
# Market Price

Salsa a escoger: Mantequilla, Ajille, Crema de Cilantro y Ajo,
Criolla ylo Termidor (+3)
/ Sauces to choose from: Buiter, Garlic, Cilaniro &
Garlie Cream, Creole Sauce or Thermidor (+3)

LANGOSTA RELLENA /| STUFFED LOBSTER

Langosta a la Thermidor
Lobster Thermidor Mariscos Mixtos Pulpo o Carrucho Camarones

& Mixed Seafood | /Octopus or Conch /Shrimp
*PRECH} ADICIONAL EN ROJO A LANGOSTA | ADDITIONAL PRICE IN RED

+$42* +$29* +$26*
W Pescado Frito KN (PESCADO RELLENO / STUFFED FISH**

/ Fried Fish

*Precio por libra / Price Per Lb. Mariscos Carrucho o
Wviccc e chitlo Mixton Pulpo s
ilete de Chill $2 43 po 529
7 Red Snapper Fillst = 5 / Mixed Seafood / Conch or Octopus

’gl)' Filete de Dorado F3J ‘],fmﬁ:rma $44 fﬁmmnes $26

/ Mahi Mahi Fille!

= . “*Precio del relleno no incluye &l Pescado por Libra

LIJ Filete de Salmén E3H / Stuffing price does nol include the Fish Per Pound

/ Salmon Fillet b by
LU Camarones $27 o

J/ Shrimp ACOMPANANTES/ SIDE DISHES
LD 5 PRECIO ADICIONAL EN ROJOJ ADDITIONAL PRICE IN RED

2 '

7 Oclopus ? Amarillos $5
P / Sweel Plantains
dj Carrucho $31 .

/ Coneh Papas Fritas 85

/ French Frias

Salsa a escoger: Mantequilla, Ajillo, b $
Crema de Cilantrro y Ajo, Criolla dpas Lolomblanas T

/ Satices 1o choose from: Buller, Garic, / Colombian Creamy Potatoes (+51)
Cilaniro and Garlic Cream or Creole Sauce : ;

i And GArE Sream or Greals SAUCE 1 Papas Rostizadas con Hierbas 56
/ Roasted Polatoes with herbs

Risotto de Orzo de Setas y Tocineta $9
/ Bacon & Mushroom Risotto (+52)

Risotto de Orzo con Parmesano $9
/' Orzo Risoffo with Parmesan Cheese (+52)
Risotto de Orzo Criollo Sio
/ Crecle Orzo Risolto {+32)

Mofongo $6
/' Mashed Piantain (Pusrtorrican Dish)

Arroz y Habichuelas 56

/ Rice & Beans

Arroz Mam p()slea(ln $7
/ Mampesleado Rice (+51)

Tostones $5
LD Paella de Mariscos [EPrlEREEEELE g
Tmn.m Pusorml Parsonal Size Tostones de Pana £6
panante / No Sic
s / Fried Breadiruit

El consuma de Cames, Aves, Mariscos, Crusi
contragr enformedides innsmilidas por eskos
shalllish, or oggs

s, Moluscos, Huevos erudos o poca cocidos podrie aumentar el riesgo de
mantas, [ Consumplion of raw or undercooked meats, powlry; sealoed,
pay ineroase pour sk of foodbonm P58,




PASTAS Y VEGANOS
/ Pastas & Vegan

L]

{B Pasta Mediterranea ¥

/ Mediterranean Fasfa

v Pimiento Piguillo
/Orzo or Cavatappi Mediterranean Pasta with Kid's Menu
Tomatoes, Pappers, Onions, Olives and
Muchroo with Tomato Cuolis and

Piquillo Peppers (DasGuErazco SNNIT;

/ Kia zh SCO

Pasta Orzo Marsala B3t (|) *Tiritas de Pollo $10

' Empanadas
! icken Fingers

Macarrones
con Queso

/ Kid's Mac & Che
“Incluye |

[/ Includes

Macarrones y Queso con £
Costillas estilo Short Ribs

Mac and C_hsgss Macarones y Queso con Langosta
o /with Melted Cheese £t M Al Chiss

Langosta a la Rosa
/ Lobeier 2 s Aosa

Chet
C’Z{éﬂ 4

Filete de Salmén



n OKEAH Modern Kitchen
Cg’ & Bar nos sentimos profun-
damente agradecidos de que
nos hayan elegido en su visita a
Fajardo. Desde que abrimos
nuestras puertas en julio de 2024,
nuestra misién ha sido brindar una
experiencia inolvidable, con una
propuesta culinaria que mezcla
crealividad, pasion y el amor por la
buena mesa.

Bajo la direccion del Chef Emilio
Santiago, nuestro afento equipo de
trabajo se esmera dia a dia por
ofrecerles lo mejor: cortes de carna
de primera, mariscos frescos, cocina
innovadora y una variada carta de
vinos y cocleles. Todo acompanado
de la mejor vista al mar del este de
Puerto Rico, un escenario que
convigrte cada visita én un recuerdo

especial.

Esperamoes que esta experiencia sea
solo el comienzo de muchas mas y
que OKEAH se convierta en un lugar
de costumbre para usted y los suyos.
Gracias por permitirnos ser parte de
sus momenios mas especiales.

OKEAH

MODERN KITCHEN & BAR

f OKEAH Modern Kitchen &

Bar we are truly grateful that

you chose us during your visit
to Fajardo. Since opening our doors
in July 2024, our mission has been to
creale unforgettable experisncas
through a culinary offering that blends
creativity, passion, and a genuine love
for great food.

Under the guidance of Chef Emilio
Santiago, our dedicated team works
tiralessly to bring you the very besi:
premium cuts of meat, fresh seafood,
innovative cuisine, and a carefully
curaled selection of winas and
cocktails. All this, paired with the most
breathtaking ocean view in Puerto y
Rico’s east coast, makes every visita |
memorable one.

We hope this experience is only the
beginning of many more, and that
OKEAH becomes a place you return
to time and again. Thank you for
allowing us to be part of your most
special moments.

lﬁé mAanos
other Restaurants!

Visit our

CHEF EMILID SANTIAGO
Zj“ PESCAITO W%E.

"R

PUERTORICAN RESTAURANT

2 /Wmféf req!

inacan Restarant & Caning



